
Оценочный лист комиссии по родите".,"a*о*fraонтролю
за организацией питания обучающихся в

мБоу сш лъ 1

Щатаи время проведения проверки: p&il {. rо
Член( ы комиссии, е) проверку:

ýj

.]\{ь

п/п
Показатель качества/вопрос Ща Нет

условия для соблюцения обучающимися правил личной гигиены

Имеется доступ:

- к раковинам для мытья рук; +
+

1

- средствам для сушки рук t
2 обучающиеся пользуются созданными условиями

санитарно-техническое состояние помещений для приема пищлl

J Помещение для приема пищи чистое

4 уборка помещений для приема пищи проводится после каждого
приема пищи t

5

+
6 Обеденные столы чистые (протертые)

7 Обеденвые столы и стулья без видимых повреItдений

8 на столовьтх приборах и столовой посуде отсутствует влага

9 Столовая посуда без сколов и трещин +
Режим работы помещений для приема пищи

10 Имеется утвержденный график приема пищи обучающимися

11 предоставление горячего tIитания об5,^rающимся осуществляется в
утвержденным графиком приема пищисоответствии t

рацион питания

|2 Имеется утвержденное меню основного питаниядля всех возрастньIх
групп и режимов функционирования *

13 В основном меню отсутствуют повторы блюд t-
\4 количество обязательных приемов пищи соотв9тствуют

продолжйтельности, либо времени нахождения ребенка в
образовательной организации l-

- мылу и антисептикам;



I7 Ежедневное меню размеrцено для ознако]urленLlя po:t,ITe.reil

18 Факты исключенияили замены блюд при сравненLlи основного \1енк] a

ежедневным не выявлены f
19 В рационе отсутствуют заIIрещенные продукты и блюда +
20 Питание обl^rаюrчихся организовано с учето\1 особенностей здоровья

детей /

2| Блюда подают детям в соответствии с температурой, указанной в
технологических картах t

Культура обслуживания

22 Работники пищеблока, осуще-ствляющие раздачу готовых блюд, одеты
в санитарную одежду +

Zэ Внешний вид и подача блюд эстетичен, вызывает аппетит t
Член(ьi) комиссии:
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